
BEILAGENSALAT MIT BALSAMICO VINAIGRETTE & GERÖSTETEN KERNEN

side salad with balsamic vinaigrette & roasted seeds (a1,j,i,c)

4,50

GROSSER BLATTSALAT MIT BALSAMICO VINAIGRETTE & GERÖSTETEN 

KERNEN

large salad with balsamic vinaigrette & roasted seeds (a1,j,i,c)

9,50

AVOCADO TARTAR MIT SÜSSKARTOFFELPÜREE & ZIEGENKÄSE

„MIT MUSIK“ MARINADE AUS ESSIG, ÖL, SALZ, PFEFFER, KÜMMEL UND 

ZWIEBELN

avocado tartare with sweet potato mash & goat cheese marinated with 

vinegar, oil, salt, pepper, caraway and onions (h,g,a1,c,j)

10,50

GERÄUCHERTES SAIBLINGSFILET MIT PINIENKERNEN, FENCHEL & 

KRÄUTERÖL

smoked char fillet with pine nuts, fennel & herbs oil (a1,c,i,d,h)

12,50

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE, HONIG & FRÜCHTE

caramelized goat cheese, honey & fruits

15,50

GEBRATENE STREIFEN VOM HÄHNCHEN MIT PILZEN

sauteed chicken stripes and mushrooms

16,50

GEBRATENE GARNELEN & CHILI-MAYONNAISE

roasted prawns & chili-mayonnaise (b,j,i)

18,50



PETERSILIENWURZEL-CREMESUPPE MIT RÄUCHERLACHS, GURKE & ROTEM 

KAVIAR

parsley root cream soup with smoked salmon, cucumber & red caviar (a1,d,i)

9,50

CAPPUCCINO VON PILZEN, DAZU GRÜNER SPARGEL, SAUTIERTES 

HÄHNCHEN & TRÜFFEL

mushroom “cappuccino” with green asparagus, sautéed chicken & truffle (j,c,i,a1)

11,50

VEREDELTE OCHSENSCHWANZ-TERRINE MIT GEBRATENEN PILZEN, 

VINAIGRETTE & FRISCHEM MEERRETTICH

refined oxtail terrine with pan-fried mushrooms, vinaigrette & fresh horseradish 

(j,h,g,c)

12,50

ZWEIERLEI VON DER TOMATE / two ways of tomato

GEBACKEN & RAGOUT, MIT WILDEM BROKKOLI, SCHUPFNUDELN & 

GERÖSTETEN PINIENKERNEN

baked & ragout, with wild broccoli, thick potato noodles & roasted pine nuts 

(a1,k,c,i)

15,50

GERÄUCHERTER TOFU MIT GRÜNEM SPARGEL & HAUSGEMACHTEM RÖSTI

smoked tofu with green asparagus & homemade hash-browns (a1,f,i)

16,50

MIT SAUERRAHM, SPECK, ZWIEBELN & FRÜHLINGSLAUCH

with sour cream, bacon, onions & spring onions (a1,g,l)

9,50

MIT SAUERRAHM, RÄUCHERLACHS & ROTEM KAVIAR

with sour cream, smoked salmon & red caviar (a1,g,d)

12,50



KARMASEE FISCHAUSWAHL MIT SENFSAUCE, SAISONALEM GEMÜSE & 

FRISCHEN BRATKARTOFFELN

karmasee fish selection with mustard sauce, seasonal vegetables 

& fresh fried potatoes (d,a1,l,j,i,g)

19,50

SAIBLINGSFILET & GIN-TOMATE MIT KABELJAUCREME & 

BUTTERKARTOFFELN

char fillet & gin tomato with cod crème & buttered potatoes (a1,d,i,g)

21,00

ZANDERFILET & GARNELE MIT MUSKAT, RETTICH, ERBSEN & 

SÜSSKARTOFFELN

pike perch fillet & prawn with nutmeg, radish, peas & sweet potatoes 

(a1,b,d,i,g,c)

24,50

HAUSGEMACHTE FLEISCHPFLANZERL MIT GEBRATENEN PILZEN, CHILI-

MAYONNAISE & FRISCHEN BRATKARTOFFELN

bavarian, homemade meatballs with sautéed mushrooms, chili-mayonnaise 

& fresh roasted potatoes (a1,c,g,i,j)

15,50

KARMA BAVARIA-STYLE “GOSHT DO PYAZA”

INDISCHES LAMM-RAGOUT MIT ZWIEBELN, APFEL, CURRY & JOGHURT, 

BASMATIREIS  & NAAN-BROT

Indian lamb ragout with onions, apple, curry & yogurt, basmati rice & naan 

bread (a1j,i,k,g)

16,50

KARMASEE FILET TELLER / karmasee fillet plate 

FILET VOM RIND, SCHWEIN UND HÄHNCHEN MIT GRÜNEN BOHNEN, 

DATTEL-CURRY-DIP UND FRISCHEN BRATKARTOFFELN

fillet of beef, pork and chicken with green beans, date-curry dip 

& fresh roasted potatoes (a1,g,)

21,50

STRUDEL UND BRUST VOM HÄHNCHEN MIT RISOTTO, TRÜFFELN & PILZEN

strudel and breast of chicken with risotto rice, truffle & mushrooms (a1,i,c,g)

22,50

BAYERISCHES BÖFFLAMOTTE / bavarian boeuf la motte 

SCHULTER & FILET VOM RIND, IN EIGENER JUS MIT GERÄUCHERTEN 

ZWIEBELN, CAFÉ DE PARIS-BUTTER & KAROTTEN-INGWERSTAMPF

shoulder & fillet of beef, in its own jus with smoked onions, café de paris-butter 

& carrot-ginger mash (a1,g,i,c)

28,50



ZITRONEN TARTE & SORBET, MIT KAROTTE & SCHOKOLADE

lemon tarte & sorbet, with carrot & chocolate (a1,c,g)

8,00

CRÈME BRÛLÉE MIT BEERENKOMPOTT & VANILLEEIS

crème brûlée with berries compote & vanilla ice cream (a1,c,g,h3)

8,00

SCHOKOLADEN BROWNIE MIT CHILI-KIRSCHEN & PARFAIT VOM KAFFEE

chocolate brownie with chili-cherries & parfait of coffee (a1,c,g,h1,3,7)

8,00

GESCHMOLZENER LIMBURGER KÄSE MIT ZWIEBELCONFIT, BALSAMICO & 

BAGUETTE

melted Limburger cheese with onion confit, balsamic & baguette (a1,g,3,7)

8,00

TEGERNSEER KÄSEAUSWAHL MIT SÜSSEM SENF, FEIGENSENF, 

WEINTRAUBEN & BROT

lake tegernsee cheese selection with sweet mustard, fig mustard, grapes & bread 

(a1,h1,3,7,g,i,j)




